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* Al centro para compartir

[ Y] Surtido de ibéricos
wg . - " |
ﬂ e 0 Primer plato
t\‘ N ; '3* 2 Ensalada de perlas de mozzarella con aguacate,
;:tf 4 ;,* mango y anchoas del cantabrico
e | =
* 'f' * * Segundﬂ Platﬂ a elagir
Lomo de dorada al horno
Eﬁﬁ ‘?h \bﬁ con vinagreta de chipirones
‘% 0 el LI %‘ Solomillo de cerdo
x e con crema de queso manchego y membrillo
* L * * *
Q,\\ {f;;-' P Postre
ﬁ'ﬁ‘y ih%ih Muerte por chocolate
/A tw 4 ,p,ﬂ'}\ _
S ddy SHED Bebida
* % » * * Vino de la tierra, cerveza, refrescos y agua
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AI centro para compartir
Ensalada de burratacon tomate y albahaca

Tartar de atin

Gambones en tempura con salsa swett-chili

Plato principal s eiegr
Chuleta blanca de Avila a la parrilla

Carrilladas estofadas al vino tinto
con pure de boniato y setas de temporada

Lubina a la espalda

Bacalao a la riojana

Postre
Brownie con salsa de chocolate
y helado de vainilla

Bebida

Vino de la tierra, cerveza, refrescos y agua
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AI centro para.compartir
Wok de gambones agri-picantes
Ensaladilla pulpo y langostinos
Carpaccio de presa de buey marinada
en salsa teriyaky
Plato principal s g

Lomo de bacalao gratinado con alioli
y pisto de berenjena

Corvina braseada con verduritas
y salsa de cilantro

Entrecott de ternera a la parrilla
Paletilla de cordero asada a la castellana

Postre

Tarta red velvet con helado de yogurt
y frutos rojos

Bebida

Vino de la tierra, cerveza, refrescos y agua




A[ Cent ro para compartir
Jamon ibérico, lomo y queso curado D.O.

Pata de pulpo a la brasa
con crema de patata ahumada y alioli de pimentdn

% M a riECE da individual a la parrilla
* 0

* 1 cigala - 2 langostinos tigre - 2 gambones

&p é @ > - @ % Q’ 3 gambas blancas - 2 gamba alistada - 1 zamburina

Plato principal s eiegir
Morro de bacalao gratinado

Calamar nacional a la plancha
con espaguetis de tinta de sepia

Cochinillo tostdn a la segoviana
Paletilla de cordero lechal
Solomillo de ternera a la parrilla

Postre
*x % Tarta de queso cremosa con helado

Bebida

Vino de la tierra, cerveza, refrescos y agua







URMOMIDEHE0- ... sl 200
Queso manchego .......ccccevvveeeiiviene,
Surtido de ibéricos ...............
Almejas marineras ...
Gambas cocidas de huelva (100 gr)..
Tantarde attin. il .
Tartar de salmon ...
Salpicon de marisco............ccooe e
Carpaccio de solomillo de ternera ..
Tabla de quesos.............cciivene

Anchoas del cantabrico..................

/

18€

s 18€
20€

10€

20€

20€

16€

20€

20€

20€

Gildas de Donosti (6 unidades) .......... 16€
Y2 cochinillo asado.............ccc....ov....80€
Cochinillo entero asado ................ 150€
Paletilla lechal .............ccococceenn.24€
Paletilla de cabrito asado................24€
Chéateubriand (min 2 pax) ............ 20€/pax
Tomahawk (100g)..................4€ (al peso)
Cachopodetermnera.....................2B€
Cesta de marisco...........ccceevviener8/M
Bacalao gratinado .......................... 1B€

Merluza vasca.........cccccoveveeniiniiinnnnn 228

°0o0

i




Complejo PLAYA PARK
Av. Descubrimientes s/n
Telf.: 926 22 33 53
www.playapark.com

Parque
PLAYA PARK



